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“I PRODOTTI DELLA PESCA ED ANNONARIO DEI PRODOTTI DELLA PESCA E

DEI MOLLUSCHI BIVALVI VIVI”?

“S. Caracciolo” — Pescara

Obiettivi generali
Fare acquisire conoscenze teorico-pratiche ed aggiornamenti in tema di:

v

AANENEN

Identificazione delle principali specie animali classificabili come prodotti della pesca.
Metodiche ispettive dirette e di laboratorio sui prodotti ittici e sui molluschi bivalvi vivi
Trasformazione dei prodotti della pesca.

Competenze del’OSA e dell’Autorita competente
Pericoli e gestione dei rischi

Metodologia didattica e di verifica

v
v
v

v
v

v
v

relazioni frontali seguite da dibattito

esercitazioni in sottogruppi con discussione plenaria

esercitazione pratica in stabilimento a terra riconosciuto CE, in aula con prodotti della pesca
provenienti da mercati ittici locali

tavola rotonda

valutazione di apprendimento tramite esame orale sul riconoscimento di specie e Test a risposta
multipla sugli argomenti trattati

questionario finale di apprendimento

valutazione di qualita percepita da parte del discente

Destinatari
Medici Veterinari, Tecnici della Prevenzione e Biologi

Responsabile scientifico
Dott. Vincenzo Olivieri

Comitato scientifico

Prof. Michele Amorena
Dott. Silvio Borrello

Prof. Paolo Avellini

Prof.ssa M. Luisa Cortesi
Prof.ssa Simonetta Mattiucci
Prof.ssa Adriana lanieri
Prof. Antonio Panebianco
Prof. Alberto Vergara
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Programma del Corso

1 12.11.2010
Ore 15.00
Ore 15.30

Ore 16.30

Ore 17.00

Ore 18.00

INTRODUZIONE

Registrazione dei partecipanti

Saluti delle Autorita e del Comitato
scientifico

Presentazione del Corso

Controlli ufficiali sui prodotti della
pesca alla luce della normativa vigente

Controlli ufficiali sui prodotti della
pesca alla luce della normativa vigente

Dott. Vincenzo
Olivieri
Dott. Vincenzo
Olivieri
Dott. Vincenzo
Olivieri

2 13.11.2010
Ore 09.00

Ore 10.00

Ore 11.00

Ore 12.00

ESAMI ORGANOLETTICI

I prodotti della pesca e loro
classificazione zoologica — importanza
della tassonomia per il riconoscimento
di specie

I Molluschi. Nozioni di anatomia
funzionale e riconoscimento delle
principali specie di interesse
commerciale di Gasteropodi marini,
Cefalopodi e Lamellibranchi.

Valutazione dello stato di freschezza
dei prodotti della pesca: metodi
sensoriali

Esercitazione pratica presso uno
stabilimento a terra per la
commercializzazione dei prodotti della
pesca riconosciuto CE

Dott. Vincenzo
Olivieri

Dott. Vincenzo
Olivieri

Dott. Luca M.

Pennisi

Dott. Luca M.
Pennisi

3 19.11.2010
Ore 15.00

Ore 16.00

INDICATORI DI FRESCHEZZA

I Crostacet: principali specie di
interesse commetciale

Nozioni di anatomia funzionale dei
pesci

Pagina 2 di 6

Dott. Vincenzo
Olivieri
Dott. Vincenzo
Olivieri




Societa Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva
% : PROGETTAZIONE, EROGAZIONE E CONTROLLO DEL SERVIZIO
PROGRAMMA CORSO MOD_PRO
Vers. 00

Ore 17.00 Valutazione dello stato di freschezza Dott. Luca M.
dei prodotti della pesca: metodi Pennisi
strumentali

Ore 18.00 11 controllo sanitario dei prodotti Prof. Antonio
dell’acquacoltura alla luce del pacchetto Panebianco
igiene

4 20.11.2010 ISTAMINA

Ore 09.00 Gli Elasmobranchi: principali specie di  Dott. Vincenzo
interesse commerciale. Gli Squaliformi  Olivieri
ed i Raiformi

Ore 10.00 Teleostei privi di pinne ventrali — Dott. Vincenzo
Apodi principali specie di interesse Olivieri
commetciale

Ore 11.00 Problematiche ispettive classiche alla Prof. Aniello
luce di nuove tecnologie conservative: ~ Anastasio
istamina e monossido di carbonio

Ore 12.00 Nuove frontiere nel packaging nei Prof. Aniello

prodotti della pesca Anastasio

Ruolo dell’autorita competente nel Chairman Vincenzo
26.11.2010
settore dei prodotti ittici. Olivieri

Organizzazione e competenze del
Ore 15.00 Ministero della Salute per gli aspetti Dott. Silvio Borrello
relativi al settore ittico

Organizzazione e competenze del
Coordinamento dell’Interregionale per
Ore 16.00 gli aspetti relativi alla Sanita Pubblica Dott. Piero Vio
Veterinaria e Igiene Alimenti e
Nutrizione

Organizzazione e competenze del
Ore 17.00 Coordinamento delle regioni per gli Dott. Luigi Lanni
aspetti relativi al settore ittico

Dott. Francesco
Santachiara e
Dott.ssa Anna
Padovani
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27112010 MICROBIOLOGICI

Teleostei con pinne ventrali in
Ore 09.00 posizione addominale: principali
famiglie di interesse commerciale

REGOLAMENTO (CE) N.
1441/2007 che modifica il regolamento
Ore 10.00 (CE) n. 2073/2005 sui criteti
microbiologici applicabili ai prodotti
alimentari ed i prodotti della pesca

Dott. Vincenzo
Olivieri

Prof.ssa Adriana
Ianieri

I microrganismi alteranti nei prodotti ~ Prof. Alberto

Ore 11.00 della pesca Vergara

La modellazione microbica: prevedere  Dott. Luca M.
per prevenire Pennisi

Produzione primaria e prima
commercializzazione dei prodotti

Ore 12.00

Chairman Vincenzo

03.12.2010 della pesca: Olivieri
Ruolo e competenze del Medico
veterinario
Ore 15.00 Pericoli e gestione det rischi della Dott.ssa Teresa

produzione primaria dei prodotti ittici” Bossu

Il Mercato Ittico: ruolo del Direttore Dott. Giuseppe
Ore 16.00 . Palma
del mercato Ittico

I1 Mercato ittico: problematiche

L : Dott. Giuseppe
Ore 17.00 sanitarie, valutazione e pp

. . L Muratore
categorizzazione del rischio.
Ruolo dell’O.S.A. nel controllo igienico
sanitario ed annonario dei prodotti Dott. Iginio
Ore 18.00 . . .
della pesca in un mercato di Piscione

produzione

8  04.12.2010

Etichettatura e tracciabilita nella filiera  Dott. Vincenzo
Ore 09.00 . L

ittica Olivieri

Identificazione di specie mediante PCR = Prof.ssa Tiziana
Ore 10.00 . .
nei prodotti della pesca Pepe
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Teleostei con pinne ventrali in

Ore 11.00 posizione toracica: principali famiglie Dott. Vincenzo

.. . Olivieri
di interesse commetciale
Parassiti patogeni di specie ittiche Prof.ssa Simonetta
Ore 12.00 . : A
selvatiche e di allevamento Mattiucci

9  10.12.2010

Teleostei con pinne ventrali in

Ore 15.00 posizione toracica: principali famiglie Dott. Vincenzo

.. . Oliviert
di interesse commerciale
I molluschi bivalvi vivi: controlli Dott. William Di
Ore 16.00 o . . o
sanitari in fase di produzione primaria Nardo
Applicazione dei Nuovi Regolamenti
Ore 17.00 nel settore dei molluschi bivalvi vivi: Prof.ssa M..Luisa
e Controlli microbiologici sui Molluschi ~ Cortesi
bivalvi vivi
Misure di gestione per lo sfruttamento
sostenibile delle risorse della pesca nel Dott. Francesco
Ore 18.00 Mar Mediterraneo: nella Gazzetta ufficiale L n
dell’Unione europea del 30 dicembre 2007 cone
(serie 1./409)
10 11.12.2010 RESIDUI E CONTAMINANTI

Teleostei con pinne ventrali in
posizione giugulare con corpo

Ore 09.00 asimmetrico e con corpo asimmetrico (
Pleuronettiformi): principali specie di
interesse commerciale

Dott. Vincenzo
Olivieri

Persistent Organic Pollutants in
Ore 10.00 prodotti della pesca provenienti dal
Mare Mediterraneo

Prof. Michele
Amorena

Interferenti endocrini in prodotti della

Ore 11.00 S . Prof. Paolo Avellini
pesca e rischio per il consumatore
Esame orale di valutazione ECM sulla  Dott. Vincenzo
Ore 12.00 identificazione delle principali specie  Olivieri/Dott.
ittiche Eugenio Ballone
Ore 13.00 Quiz a risposta multipla di valutazione

ECM
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INFORMAZIONI GENERALI

Condizioni generali

La frequenza ¢ obbligatoria per tutte le ore di durata del Corso, che si concludera con una prova scritta
di accertamento (questionario) e di valutazione dell’evento.

A conclusione del corso saranno attribuiti i crediti ECM previo superamento delle prove di valutazione
consistenti in un esame colloquio sul riconoscimento di specie di n.3 esemplari di Molluschi, Crostacei
e Pesci e Test a risposta multipla preventivamente forniti dai docenti in numero di 3 per ogni ora di
lezione tenuta nel corso dell’evento formativo.

La prova di valutazione sara considerata superata se il candidato sara in grado di identificare almeno 2
dei 3 esemplari di prodotti ittici presentati e se ci sara una percentuale pari almeno ai 2/3 dei tests con
risposta esatta.

La commissione d’esame ¢ composta dal Responsabile scientifico e da almeno 1 membro del Comitato
scientifico.

A fine corso verra consegnato un CD multimediale contenente le relazioni dell’intero corso ed una
password per I’accesso immediato alle presentazioni dei docenti in formato digitale sul sito
www.ittiologia.it.

Sede del Corso
Sala convegni "CENTRO ADRIATICO" Viale Papa Giovanni XXIII® 55, 65126 PESCARA

Quota iscrizione

Al corso si prevede di far partecipare 40 Medici Veterinari, 30 Tecnici della Prevenzione e 10 Biologi.
La quota di iscrizione al corso ¢ di € 400,00.

Per gli iscritti SItl, SIVeMP e/o SIMeVeP la quota ¢ di € 250,00.

Segreteria Organizzativa
Societa Italiana di Medicina Veterinaria Preventiva

Tel 068540347 fax 068848446 e.mail segreteria@veterinatiapreventiva.it

Iscrizioni

www.veterinariapreventiva.it/eventi-ecm.html
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